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.l_tlf}ﬁi' .:J#JHM&HJ& 2007 / 2008
Dans un cadre exceptionnel de verdure et de calouws, vous proposons une
gastronomie
aux saveurs mélées du terroir et du potager.

Forfaits
Prestations Forfait TTC Forfait TTC

du ler mai 2007 jour / pers jour / pers
au 30 juin 2008

Joumnee d'etude de 48¢€ a b53€
Semi-Residentiel N
e . i) de 112€ a 126 €
Residentiel Double de 118,50 € a 136€
Rézidentiel Single de 134 € a 152 €

La journée d’'étude comprend (de 10 a 60 personnes) :

- La salle de réunion avec eau minérale et rétjepireur. RJ 45 (ADSL) ou acces Wifi gratuit.
- Le déjeuner suivant la formule choisie avec lssan, le café.

- Les 2 pauses café, jus de fruits et biscuits omais

Le Forfait résidentiel comprend (29 chambres) :
- La chambre confort douche ou bain avec TV, Téé@eh RJ 45 (ADSL) & acceés wifi gratuits.
- Un petit déjeuner buffet (viennoiseries, bisgyitis de fruits, céréales, fromages, fruits, conéis &
yaourts maison, baguette, boissons chaudes ejdajta
- La salle de réunion avec eau minérale et rétjepreur. RJ 45 (ADSL) & accés wifi gratuits.
- Le déjeuner et le diner inclus au forfait avebd@sson et le café ( prévoir un supplément poair le
formules améliorées ou une soirée prestige).
- Les 2 pauses café, jus de fruits et biscuits omais
_Capacité en journée étude de 10 a 60 personne® gietfonnes maximum en
SHHES 5l cocktail.

Chéatesu des Rochers 20m2

Madame de Sevigne 30m2 12 18
Puits du Chapitre 33 m2 14 18
La Roche aux Fees 53m2 25 30
B+C 63m2 32 40 60
c+D 86 m2 42 46 70
B+C=+D 116m2 60 70 120

Location de salles 7 euros le m2.
Location payante de matériel (Magnétoscope, Camesd@éviseur,
Projecteur de diapositives, vidéo-projecteur), noussulter pour tarifs.
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Menus

Idée menn (établi par le chef suivant le marché et la saison)

Mélisse
(inclus dans le forfait)

Le Parfait de foie blond
aux Cerises aigres-douces
*kkk
Le Feuille a Feuille
de Cabillaud & Saumon Fumé&
copeaux de légumes fondant
*kkk
Le Fondant
au Chocolat
*kkk
LES VINS :
Sélection
du Sommelier
au gré des découvertes !

*kkk

Café

Pimprenelle
(supplément 10 euros)

La Coupe de
Crémant de Loire
*kkk
L’Auméniere de Coquillages,
velouté de péche
*kkk
Le Carré de Veau braisé sur I’
pannequet de Champignons,
mousseline de panais
*kkk
La Reine Blanche
et son coulis de fruit
*kkk
LES VINS :
Sauvignon d’Anjou
Domaine St Pierre
Chéteau Galey
Bordeaux Supérieur

*kkk

Café

Pour votre détente :

SOIREE (ENOLOGIQUE

Bourrache
(supplément 12 euros)

La Coupe de Crémant de Loir,
*kkk
La Royale de Homard
et son velouté
*kkk
Le Pavé de Beoeuf rbti a la
Moutarde Mauve ou Le Carré
de Cotes de Boeuf rbti sur I'og
(suivant le nombre)
*kkk
Le Biscuit glacé
a la Fine Bretagne
*kkk
LES VINS :
Cheverny
Chateau Mondésir
( Cotes de Blaye)
*kkk

Café

« DE QUOI VOUS METTRE LE VIN ALA BOUCHE »

Lors de cette dégustation, nos sommeliers v
demanderont d’utiliser tous vos sens poul
découvrir les différentes caractéristiques d:
vins. (ex : sauvignon blanc, domaine saint pi¢
coteaux du layon st aubin 2003...). Participal
des invités par des jeux-questions. un mer
amélioré vous sera proposé (nous consulte

Supplément : 32€ par personne par rapport a
Forfait Mélisse animation, menu, vins, café
inclus.
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Loisirs et visites a proximité :

Activités sans participation :

- Salle de remise en forme, sauna, piscine chauffée
plein ciel " terrasse avec bains de soleil,

tables et fauteuils" , VTT, pétanque, tennis a 2 km
nombreux chemins pour footing ou circuits
pédestres...

Avec patrticipation :
Chéateau médiéval de Vitré, golf des Rochers...
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Accés a |'hétel : F

» Liaison autoroutiére : 2 h 30 en
voiture de Paris par l'autoroute A 11 SiErieuc

Bararches
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A 81, puis sortie Chateaubourg, e
direction St Didier et la Peiniére. e
* Liaison ferroviaire : TGV liaison oy = - rm
guotidienne Paris-Vitré ou Rennes (i 2 =T Lawal
h. de Paris ). Q
« Liaison aérienne : & 30 Km de e S uoeoe
I'Aéroport Rennes St Jacques. g s L s
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Hotel restaurant Pen Roc La Peiniére BP62117 35221h&teaubourg cedex.
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